Ristovante Agli Antichi Ovti

— RO

Gli Antipasti

per ben iniziare

€
Involtini di carne salada con formaggio caprino, pomodori 14,00
secchi, mandorle e pesto di rucola
Invuldein ad cherna saleda se furmai ad pigra e pumidor
Trilogia di mare marinato: salmone, alici e pesce spada 17,00
Pesc marinet: salmoun, speda e alisci
Porchetta a modo nostro con salsa barbecue 12,00

Purchetta se nost mod cundida sa de sug afumiched

Cupola di melanzane con pomodoro, basilico e mozzarella filante 11,50
Coupla ad manzeni se pumidor, beselghi e muzarela filenta

Polpo croccante con panuria profumata,zucchine alla menta e 12,50
salsa di basilico

Polpi cruchent se pen,zuchini sla menta e salsa ad baselghi

Tagliere di salumi e formaggi con confettura 11,50
Fited e furmai sli marmeledi sora e tulir

E dopo il delizioso antipasto...



1 Pvimi

per continuare il piacere...

€
Passatelli Agli Antichi Orti 2.0 12,50
Pasadell sciott fat a la nosta manira na roba nova
Zavardone con salsiccia e fonduta di pecorino 12,00
Zavarduon sla salseccia e furmai ad pigra paas
Strozzapreti con pistacchio e scaglie di Orgosolo 11,00
Strozaprit se pistacc e furmai ad pigra sardignul
Gnocchi Sorrentina yellow 11,00
Gnocc se furmai e pumidor zaal
Le classiche tagliatelle al ragt: di carne 9,50

Taideli fati in chesa se sug ad cherna

Spaghetti alla chitarra con ragli di mare e crema di prezzemolo 13,50
Spaghett a la chitara se pesc s'una muliga ad vird

Ravioli cacio e pepe con crema di melanzane affumicata, ricotta 14,00
salata e gocce di pomodoro

Raviul se furmai e pevri, manzena fumicheda, arcota e gocci

ad pumidor

E dopo i Primi ecco i nostri Secondi. ..



1 Secondi

Scaloppata di tonno in crosta di sesamo e pesto di pistacchio
Landa ad tonn fresch sna crosta ad smeinti e pistacc pest

Ventaglio di pollo su spinaci croccanti, pomodori secchi e
patali di mandorle
Poll griglied si spnesg, pumidor secch e amandli

Tagliata di manzo Angus sale grosso e rosmarino
Taieda ad manz se sel groos e smarein

Tagliata di manzo Angus con fossa e aceto balsamico
Taieda ad manz se furmai ad fosa e sgeda nira

Filetto di manzo Irlandese ai 3 pepi
Filett ad manz irlandes si tre pivri

Filetto di manzo al carbon dolce con rucola, grana e pendolini
Filett ad manz sla carugla grena e pendulein

Salmone in crosta di pistacchio con erbe saltate
Salmoun incrost ad pistacc sli erbi selti

Arrosto al forno con patate
Arost sli patedi

Orata sui carboni
Ureda a la greglia

17,00

13,50

20,00

21,50

24,00

23,00

17,00

14,00

17,00

Insieme...



T Nostvi Contorni

€
Patate al forno al rosmarino 6,00
Patedi te forni se smarein
Erbe di campagna 5,00
Erb’id campagna
Verdure alla griglia 5,50
Verduri grigliedi
Terrina agli Antichi Orti 9,50
Tireina mesta dla chesa
Insalata mista 5,50
Insaleda mesta
Le Insalatone
Insalatona degli Orti 9,50
3 tipi insalata, bufala, tonno, olive, pomodori
Insaladouna
Spinaci Salad 12,00
spinaci freschi, gamberi, mandorle, finocchi e
mozzarella di bufala
Insaladouna
Chicken Salad 11,00

rucola, petto di pollo, pomodorini, olive, scaglie di
grana padano
Insaladouna

E per chiudere in dolcezza i nostri dessert preparati dallo Chef



T dolei fatti in casa

€
Panna cotta 5,00
Catalana 5,50
Dolce del giorno 6,00
Tiramisu 6,50
Cheesecake 6,50

Sorbetto al caffe e cioccolato 4,50



Pizza

I nostri impasti sono preparati.con farina di tipo 1 rimacinata a pietra
e maturazione e lievitazione naturale min.48 ore, con idratazione al 80%

Le Classiche

Margherita

pomodoro, mozzarella

Marinara

Pomodoro, aglio, olio

Napoli

Pomodoro, mozzarella, acciughe origano
Romana

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano
Diavola

Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Capricciosa

Pom, mozz, cotto, carciofi, salsiccia, funghi freschi
Quattro stagioni

Pom. mozz. cotto, funghi, carciofi, olive nere
Quattro formaggi

Pom, mozz, gorgonzola, fontina, Emmental
Funghi freschi

Pomodoro, mozzarella, funghi freschi

Le Fornavine
(senza pomodoro ne mozzarella)

Classica

olio, sale di Cervia, rosmarino

Partenopea

Prosciutto crudo, pomodorini, scaglie di grana
Riccionese

Stracchino, rucola, prosciutto crudo
Marinara

Rucola, alici marinate e cipolla rossa

6,40
6,00
7,50
8,50
8,50
9,50
9,00
9,50

8,00

3,50
8,00
8,50

11,50



Pizza - Le nuove Proposte

La Melanzane e Guanciale
Mozzarella, Crema di melanzane, guanciale croccante, ciliegino cotto e
scamorza

L’Ortolana
Mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, funghi e olive

La Romana doc
Broccolo romano in 2 consistenze, pancetta, crema di pecorino, pepe nero

Il Polpo sulla pizza
Mozzarella, bufala, polipo con pomorino secco e pesto di pistacchio

La Parmigiana alla Vittorio
Mozzarella, parmigiana di melanzane, pomodorini gialli, pesto di basilico

La zucchina a modo mio
bianca con zucchine fritte, pancetta croccante e petali di formaggio di fossa

Pizza di nonna Nannina

bianca con polpettine di carne, ciuffi di ricotta, pesto di basilico e gocce di
pomodoro

Tt Panuozzo

Polpuozzo
Polpo piastato con burrata di Andria e pesto di pistacchio

Panporchetta
Patate, porchetta e scamorza

Panpastel veg
stracchino, pomodori secchi, rucola

Il Mortazzo
Mortadella, burrata d’Andria e pesto di pistacchio

13,00

9,50

13,00

14,50

14,50

14,00

14,00

14,00

12,00

10,00

12,00



La Casa consiglin

Antichi Orti

pomodoro, mozzarella, radicchio, funghi misti, lardo di colonnata
RedbaronflY

pomodoro, mozzarella, bufala, prosciutto crudo, basilico
Germanica

pomodoro, mozzarella, patate arrosto, wurstel

Contadina

pomodoro, mozzarella, cipolla, salsiccia, melanzane, grana
Bomba

pomodoro, mozzarella, cipolla, salame piccante, salsiccia, peperoni
Carlofortina

pomodoro, mozzarella, pendolini, tonno, pesto di basilico

La Pugliese

pomodoro, burrata, rucola e crudo tutto in uscita

Baita

pomodoro, mozzarella, funghi porcini, speck e tartufo

La Scostumata ripiena

mozzarella, porchetta, patate, scamorza, funghi porcini

Regina Margherita

pomodoro,mozzarella di bufala in uscita,basilico

Bianche (senza pomodoro)

San Gennaro
mozzarella, salsiccia, friarielli e scamorza

Mediterranea
mozzarella, bufala, gamberetti, pomodori secchi, basilico

La mortazza
mozzarella, mortadella, pesto di pistacchio, scaglie di pecorino

Antichi orti 2.0
mozzarella, pancetta scamorza e radicchio trevigiano

Impasto Integrale
Variazioni ingredienti
Doppio impasto

+ 2,00
+ 1,50
+ 2,00



Valdragone
Sangiovese Super.
Brugneto riserva
Sterpeto riserva
Barbera d’ Asti
Nebbiolo
Dolcetto D’ Alba
Morellino di Scansano
Chianti Docg
Negroamaro
Primitivo
[Lambrusco

Pinot Nero
Bonarda

Barbera

Ripasso

Refosco

Atrum 3 Venezie
Barolo

Pignolo

Vini Rossi

Sangiovese. Vini San Marino

Sangiovese in purezza. Vini San Marino

Sangiovese. Vini San Marino

Cabernet, Merlot, Sangiovese. Vini San Marino

DOCG, Piemonte, Vallebelbo

DOC, Piemonte Langhe, Vallebelbo
DOC, Piemonte, Vallebelbo

DOCG, Toscana, Solatro

DOCG, Toscana, Castelvetro

IGT, Puglia, San Pancrazio

IGP Barrique, Puglia, San Pancrazio
DOC, Emilia, Salamino, secco/amabile
IGP, Oltrepo, Vanzini

IGP, Oltrepo, Vanzini

IGP, Oltrepo, Vanzini

DOC, Veneto Valpolicella

DOC 2021, Friuli

PEC 2021, Friuli

DOCG, Piemonte, Vallebelbo, 2016
DOC, Friuli, Camus, 2012

Mezza Bordolese (0,375 It)

Sangiovese Sup.
Brugneto
Morellino di Scansano

Tenuta Amalia
Sangiovese. Vini San Marino
Roggiano

14,50
20,50
23,50
38,50
18,50
19,50
19,00
20,00
20,00
17,00
19,00
15,00
20,00
19,50
20,50
23,00
24,00
24,00
39,50
75,00

8,00
12,00
11,00



Lo nostra cantina propone

Vini Bianchi

Valdragone Biancale. Vini San Marino
Biancale [.O Biancale. Vini San Marino
Ribolla Autoctona Vini San Marino

Pinot grigio DOC  Friuli

Riesling DOC Oltrepo

Falanghina Campania Benevento
Gewiirztraminer DOC Alto Adige

Arneis Vallebelbo Piemonte
Arneis Roero Vallebelbo Piemonte

Gewtirztraminer DOC  Friuli

Mezza Bordolese (0,375 It)
Bianco Chardonnay Tenuta Amalia
Albana Romagna

Pinot Nero Frizzante

14,50
17,00
21,00
23,50
20,00
20,00
21,00
19,00
24,00
23,50

8,00
10,50
11,00



Bollicine e Vini da Dessert

€

Valdragone Frizzante, Vini San Marino 14,50
Pignoletto Emiliano Doc, Azienda Agricola Bassi 14,00
Pinot Nero vinificato bianco Vanzini Oltrepd 20,50
Moscato spumante, Vini San Marino 18,00
Moscato 16,00
Prosecco DOC Extra Dry San Maurizio 20,00
Valdobbiadene Superiore Docg Rive di Colbertaldo Millesimato 24,00
Franciacorta Brut Antica Fratta 34,00
Franciacorta Satén Antica Fratta 34,00
Brut Franciacorta Cola 32,00
Champagne Frangois Secondé Brut 65,00
Bottiglia da 375cl

Champagne Francois Secondé Brut 36,00
Pinot Nero Rosé Oltrepo 16,00
Pinot Nero vinificato bianco 16,00

Rosati

Negroamaro del Salento, Puglia 17,00



Le Nostre Bivve

AUGUSTINER EDEL LT 0,50 -VOL. 5,6% il suo nome significa ""MarchioNobile e il
nome per gli antichi equivaleva ad un destino. E' una birra di consistenza vellutata dalla schiuma
bianca, compatta e persistente. e nell'immaginario del consumatore italiano I’ Augustiner Edelstoff
non ¢“una” birra ma...“la Birra!” Di media frizzantezza, evidenzia un corpo rotondo e ben
equilibrato fra 1'abboccato del malto

Forst analcolica

BLOEMENBIER LT 0,33 - VOL. 7% Questa birra & delicata come i fiori con cui viene

prodotta. Il suo profumo intenso ricorda lo sbocciare della primavera. Il suo aroma & nettamente
fruttato, quasi una dedica al pubblico femminile.

LA CHOUFFE GOLDEN ALE LT 0,75 - VOL.8% Sapiente birra dal colore
arancio-dorato accompagnata da una schiuma fitta e persistente. I suoi inebrianti profumi non
tradiscono un corpo soffice e complesso. Gli aromi la rendono curiosa e piacevole. I finale
armonico ed asciutto la rende distintiva e facile da ricordare per sempre.

IMPERIAL STOUT - 355ml - VOL. 7% rande Birra scura inglese Gradevole gusto

mandorle con sentore di cioccolato con fermentazione su pietra naturale

CHIMAY PREMIER LT 0,75 - PL.15,5-VOL. 7% Questa Trappista rifermentata in
bottiglia, non filtrata né pastorizzata, presenta un colore ramato e sprigiona un leggero profumo
fruttato di albicocca. .'aroma equilibrato anticipa il gusto setoso sulla lingua, reso rinfrescante dal
tocco di amaro nel finale.

HOEGAARDEN BLANCHE 0,33 - vol. 4,5 birra bianca Belga, fruttata leggera,

piacevole di gusto al palato

WEIHENSTEPHANER HEFE WEISSBIER LT 0,50 Si presenta con una bellissima
schiuma bianca pannosa, copiosa e persistente.Profuma di lievito, di pane appena sfornato e di
banana. Assaggiandola & evidente il sapore del lievito con sentori di banana e ananas e un finale di
crosta di pane lievemente secco. Il risultato @ una birra dolce ma mai eccessiva, molto rinfrescante
e secca nel finale. TIPOLOGIA Weizen

LEFFE ROUGELT. 0 ,33 Birra d’abbazia, rifermentata in bottiglia con una schiuma
abbastanza fitta e persistente. Il suo gusto amaro ¢ elegantemente controbilanciato da aromi di
buccia d'arancia, semi di coriandolo e malto tostato. Il finale & abbastanza lungo e piacevole. Belgio
GRADO ALCOLICO/ABV 7,8 % vol. COLORE/ Rossa

BLANCHE DE BRUXELLES LT 0,75. Prodotta con un 40% di grano tenero, ha un colore
naturalmente opalescente e un bel cappello bianco di schiuma. Il coriandolo e le bucce di arancio
aggiunte in fase di fermentazione, le conferiscono una leggera nota speziata. I sentori olfattivi sono
orientati sui cereali, frumento e orzo principalmente. Poco corposa e poco alcolica, lascia un gusto
particolare e risulta ben equilibrata e dissetante vol 4,5

Kolster Marzen Ambrata vol 5,5 1t0.5, straordinariamente equilibrata, schiuma
persistente e un colore rosso dorato, offrono sensazioni di assoluta pienezza, bassa fermentazione

Forst Kronen vol 5,5 1t0.66, birra chiara italiana con luppoli selezionati

6,50

4,50
5,50

12,00

7,50

12,00

4,50

5,50

5,50

12,00

5,50

6,00



1 Nostri Mena Completi

Pasto Completo € 18,00
Tagliatelle alla bolognese
Arrosto al forno con patate
Calice di vino, ¥2 acqua, pane e coperto compresi

Piatto Unico a pranzo € 13,50
Tagliatelle e arrosto al forno con patate
Pane e coperto compreso, bevande a parte
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